
IL CONVENTINO

VINO: NOBILE DI MONTEPULCIANO D.O.C.G. RISERVA

VITIGNI: SANGIOVESE 85%, 15% COLORINO,
MAMMOLO E CANAIOLO

GRAPES:  SANGIOVESE 85%, 15% COLORINO,
MAMMOLO AND CANAIOLO

INVECCHIAMENTO E AFFINAMENTO: 30 MESI IN BOTTI IN
ROVERE DI SLAVONIA E ALMENO 6 MESI IN BOTTIGLIA

AGING: 30 MONTHS IN SLAVONIAN OAK BARRELS AND
AT LEAST 6 MONTHS IN BOTTLE

ESAME VISIVO: COLORE ROSSO RUBINO
INTENSO

COLOR: INTENSE RUBY RED

ESAME OLFATTIVO: SENTORI DI
CONFETTURA DI PRUGNA E CILIEGIA

AROMA: HINTS OF PLUM AND CHERRY JAM

ESAME GUSTATIVO: AVVOLGENTE,
MORBIDO, DI GRANDE STRUTTURA

TASTE: ENVELOPING, SMOOTH AND FULL BODIED 
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