
VINO: VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO D.O.C.G. RISERVA

VITIGNI: VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO 100% 

GRAPES: VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO
100% 

AFFINAMENTO: 12 MESI IN TERRACOTA, 12 MESI IN ACCIAIO  E
ALMENO 6 MESI IN BOTTIGLIA

AFFINAMENTO: 12 MONTHS TERRACOTTA BARRELS, 12
MONTHS IN STEEL BARRELS AND AT LEAST 6 MONTHS
IN BOTTLE 

ESAME VISIVO: COLORE GIALLO INTENSO

COLOR: INTENSE YELLOW

ESAME OLFATTIVO: SENTORI FLOREALI,
FRUTTI SECCHI E NOTE DI GRANO E ORZO 

AROMA: FLORAL SCENTS, DRIED FRUITS AND NOTES OF
WHEAT AND BARLEY

ESAME GUSTATIVO: RICCO, DENSO, DI
CARATTERE, CHIUSURA SAPIDA, LUNGA E
COMPLESSA

TASTE: RICH AND DENSE WITH A TASTY, LONG AND
COMPLEX FINISH 

“PRIMA LUCE”
AZIENDA AGRICOLA   CAPPELLASANTANDREA 


