
VINO: VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO D.O.C.G.

VITIGNI: VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO 100% 

GRAPES: VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO
100% 

AFFINAMENTO: 12 MESI IN ACCIAIO E ALMENO 6 MESI IN
BOTTIGLIA

AFFINAMENTO: 12 MONTHS IN STEEL BARRELS AND AT
LEAST 6 MONTHS IN BOTTLE

ESAME VISIVO: COLORE GIALLO
PAGLIERINO

COLOR: STRAW YELLOW 

ESAME OLFATTIVO: NOTE DI GRANO,
ORZO E TORBA

AROMA: NOTES OF WHEAT, BARLEY AND PEAT

ESAME GUSTATIVO: INTENSO E PIENO,
TONO ENERGICO CON LIEVI TRACCE
TANNICHE SUL FINALE

TASTE: INTENSEAND FULL BODIED, ENERGETIC TONE
WITH SLIGHT TANNIC TRACES ON THE FINISH 

“RIALTO”
AZIENDA AGRICOLA   CAPPELLASANTANDREA 


