
VINO: D.O.C. MAREMMA TOSCANA VERMENTINO

VITIGNI: VERMENTINO 90%, VIOGNIER 10%

GRAPES: VERMENTINO 90%, VIOGNIER 10%

INVECCHIAMENTO E AFFINAMENTO: DOPO LA VINIFICAZIONE
IN ACCIAIO SEGUE UN LUNGO AFFINAMENTO “SUR LIES” 

AGING: AFTER THE VINIFICATION IN STEEL FOLLOWS A
LONG “SUR LIES” REFINING

ESAME VISIVO: COLORE PAGLIERINO CON
RIFLESSI ORO

COLOR: STRAW COLOR WITH GOLD REFLECTIONS

ESAME OLFATTIVO: PROFUMO ELEGANTE
CON SENTORI DI PESCA GIALLA E
FRUTTA ESOTICA

AROMA: ELEGANT SCENT WITH HINTS OF YELLOW
PEACH AND EXOTIC FRUIT

ESAME GUSTATIVO: SAPORE INTENSO
EAVVOLGENTE, CON FINALE FRESCO E
PERSISTENTE 

TASTE: INTENSE AND ENVELOPING FLAVOUR WITH
SLIGHTLY ACIDIC AND LONG FINISH

LE GESSAIE
AZIENDA AGRICOLA   LE SODE DI

SANT’ANGELO
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