
VINO: VINO SPUMANTE DI QUALITÀ’  BRUT

VITIGNI: SANGIOVESE 100%

GRAPES: SANGIOVESE 100%

PRESA DI SPUMA: METODO CHARMAT LUNGO, CONTATTO CON
I LIEVITI PER 7 MESI COMPLESSIVI

SPARKLING PROCESS: CHARMAT METHOD, 7 MONTHS
ON THE YEASTS

ESAME VISIVO: COLORE CRISTALLINO

COLOR: CRYSTALLINE COLOR

ESAME OLFATTIVO: ODORE FRUTTATO
CON NOTE DI MELA E PERA

AROMA: FRUITY SCENT WITH HINTS OF APPLE AND
PEAR

ESAME GUSTATIVO: SAPORE AGRUMATO
E FRESCO, BOLLICINE MOLTO DELICATE E
CREMOSE

TASTE: CITRUS AND SLIGHTLY ACIDIC FLAVOR WITH
VERY DELICATE AND CREAMY BUBBLES

“FONTE AL VESCOVO”
AZIENDA AGRICOLA   ERCOLANI
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