
VINO: GEWURZTRAMINER TRENTINO DOC

VITIGNI: TRAMINER 100%

GRAPES: TRAMINER 100%

VINIFICAZIONE: PIGIATURA SOFFICE PER MANTENERE
INALTERATI I CARATTERI DI TIPICITÀ, FERMENTAZIONE A
TEMPERATURA CONTROLLATA E MATURAZIONE IN RECIPIENTI
DI ACCIAIO FINO ALL’ ’’IMBOTTIGLIAMENTO 

PRODUCTION PROCESS: SOFT PRESSING TO KEEP THE
TYPICAL CHARACTERISTICS UNALTERED,
FERMENTATION AT A CONTROLLED TEMPERATURE AND
MATURATION IN STEEL CONTAINERS UNTIL BOTTLING

ESAME VISIVO: GIALLO PAGLIERINO
TENDENTE AL DORATO

COLOR: STRAW YELLOW TO GOLDEN

ESAME OLFATTIVO: INTENSO, SPICCATA
FRUTTA TROPICALE COME LICHI, ANANAS
E BANANA

AROMA: INTENSE, STRONG TROPICAL FRUIT SUCH AS
LICHI, PINEAPPLE AND BANANA

ESAME GUSTATIVO: PIENO, AROMATICO,
VELLUTATO E PIACEVOLMENTE
ALCOLICO 

TASTE: FULL, AROMATIC, VELVET AND PLEASANTLY
ALCOHOLIC

TRAMONTI
AZIENDA AGRICOLA  MARCO DONATI


