
VINO: GOTTURNIO D.O.C. SUPERIORE

VITIGNI: BARBERA 60%, CROATINA AUTOCTONO
40% 

GRAPES: BARBERA 60%, CROATINA AUTOCTONO
40% 

INVECCHIAMENTO E AFFINAMENTO: AUTOCLAVI DI ACCIAIO
PER 6 MESI

AGING: AGING IN STEEL AUTOCLAVES FOR 6 MONTHS

ESAME VISIVO: ROSSO RUBINO CON
RIFLESSI PORPORA

COLOR: RUBY RED WITH PURPLE REFLECTIONS

ESAME OLFATTIVO: ODORI DI FRUTTA
ROSSA E MORA

AROMA: SMELLS OF RED FRUIT AND BLACKBERRY

ESAME GUSTATIVO: ROTONDO, CORPOSO
E AMABILE

TASTE: ROUND, FULL-BODY AND LOVELY

AZIENDA AGRICOLA   IL CASELLO


