
VINO: VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO D.O.C.G.

VITIGNI: SANGIOVESE 90% , CANAIOLO
NERO 5%, MAMMOLO 5%  

GRAPES: SANGIOVESE 90% , CANAIOLO
NERO 5%, MAMMOLO 5%

INVECCHIAMENTO E AFFINAMENTO: INVECCHIAMENTO IN
BOTTI DI ROVERE FRANCESE E DI SLAVONIA, POI
AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA 

AGING: AGING IN FRENCH AND SLAVONIAN OAK
BARRELS, THEN REFINING IN THE BOTTLE

ESAME VISIVO: COLORE RUBINO
TENDENTE AL GRANATO CON RIFLESSI
VIOLACEI

COLOR: RUBY TO GARNET COLOR WITH PURPLE
REFLECTIONS

ESAME OLFATTIVO: PROFUMI DI FRUTTA
MATURA, CON RICHIAMO ALLA COSCIA DI
MONACA

AROMA: SCENTS OF RIPE FRUIT, WITH REMINDER OF
NUN'S LEG

ESAME GUSTATIVO: PERCETTIBILI LE
SPEZIE, IL TBACCO E IL CUOIO. GUSTO
DECISO, CON BUONA STRUTTURA E VENA
LEGGERMENTE TANNICA

TASTE: PERCEPTABLE SPICES, TOBACCO AND
LEATHER. STRONG TASTE, WITH GOOD STRUCTURE
AND LIGHTLY TANNIC VEIN

AZIENDA AGRICOLA  TIBERINI


